WILHELMS
GLUCKS
BRUNN

Herzlich willkommen auf dem Sthctsgut Wilhelmsglﬂcksbrunn!

[n unserem Restaurant verwenden wir zu 100 [rozent biologisch erzeugte
| ebensmittel und /utaten, die zum | eil auf kiirzestem Weg direkt von
unserer Pioland- |_andwirtschaft gelicfert werden. Auf der Speisckarte
werden Sie Ga”owag», | _amm- und Wasserbiiffelfleisch, Sr:halckésc und
(Gerichte aus der vcgetariscl’\cn und veganen Kiiche finden. Auch die
| iebhaber der Th[jringcr Kl iiche sollen nicht zu kurz kommen. | assen Sie
sich iberraschen! Wir verzichten ganz bewusst auf Fertigproéukte,
Mikrowellen und Ahnliches und bcreitenjede SPeise frisch zu. Daherist
eine Zubcreitungszeit von 30 Minuten keine Seltcnheit ])eUarierungs~
quichtigc [nhaltsstoffe finden Sie am [ nde der Spcisekarte.

Auf unserem [Jof leben eine Milchschafherde, Wasserbiiffel, Ga”owags,
Thijringcr K altbliiter, Hiithner und PBienen. Der Scha{:kése aus der
Creuzburger Késemanumcaktur auf dem Gut wurde bereits mehrfach national
und international Prémicrt. I~ ristinverschiedenen Variationen auf der
SPeisekarte vertreten. [ in [ inkauf im Biomarkt der Creuzburger
K asemanufaktur ist von Mittwoch bis Sonnabend von 10-18 (_hr maglich.
]mcormatior:en zur Geschichte des Gutes, das 1426 erstmals urkundlich
erwshnt wurde, finden Sie ebenso am [ nde der Speisekar‘cc.

Wir danken ”men fuir ]l’\ren BCSUC!’I und wiinschen Hmen einen angenehmcn

Achntha]t

Empfohlen von

4
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SUPPcn und \/orspciscn

\/egetarische Tagessuppe nach Angebot. Pitte Fragcn Sie nach!

Irish Stew- Eiﬂtoi:nc aus |_ammfleisch, Weirkohl
und K artoffeln, Brotkorb™ 27!

Kelle
DOPPC”(C”C

Gebackener Schagcamembert aus der Hoﬂda’serei
mit Wilclpreisclbeeren und Baguctte "1,6.7,10,17

Salatc

(Groker gemischtcr bunter Salat
mit Brotkorb #2729 11,13

wahlweise mit

gchobeltem Schaﬂ(ése nach Feta~ Art von unserem Hoplo
Wild]achsmcilct* (ca. i Zﬁg) mit feiner ]ngwer~ ]<rxob]aucl"1~ Note 7'
gebackenem Schalccamember't und Wildpreisclbceren 1o

*2,5,9,11,13

Beilagensalat

chinergemisc!ﬁter Salat der Saison
mit Brotkorb 25:.7:9,11:13

5,70€
8,80€

9,50€

10,80 €

1%,80€
15,80€
15,80€

4,50€

7,50€



Hauptgerichte

KartOgC!sPalten mit SC}‘naFkréuterquark und Salatbeilage* 2,10, 11
Siikartoffel- Pfanne mit Sa]atbeilage (vegan) 529 115

5€1bstgemachte Dinkel- K sse- SPétz!e mit / wiebeln-

wir verwenden unseren homceigenen Schafkase 2o o0

Punte Qyinoa~ (Gemiise- [fanne im [T i- Omelett@- Mantel
mit K &se iiberbacken und Sa]atbcilagc "2,6,9,10, 11

(Gebratener [Talafel- 5roccoli~ Talcr mit SUBkar’coch FPfanne

)*,2,9,11, i%,20

und Salatbeilage (vegan

SUBkar’cogeL Ffanne mit gcbackcncm [Hirtenksse vom Hoxc,
Panicrt im Drei- Korn- Mantel und Sa]atbeilage 1,2,6,9,10, 11

,,Creuzburger“— Burger aus Ga”owag~ und Bihq:elﬂeisch mit K dse

*1,2,%,6,9,10,11

iiberbacken im Burgerbrétchen
- mit Kar‘cogelspa]tcn und einem DIP aus SChaﬂdéutequark *10, 11

Thﬁringcr Rostbrétel (Schweinenackensteab mit
Bratkartoffeln, gebratenen / wiebeln und Salatbeilage e

SUIZC vom hoFeigencn Lamm mit Bratkartogc]n
und Salatbeilage "2,9, 11

/ wei Wild]achsmcts* (ca‘ ZﬁOg) mit Limettcn—- Chili—- SOBC,
Wildreismischung und Salatbeilagc 2,9, 11

9,.80€

12,50€

13,80€

14,90€

16,50€

15,50€

10,80 €

15,80€

i4,50€

15,80€

19,50€



Gesc}‘smor‘ter Lammbraten vom hmceigenen Lamm mit haus-

gemac}ﬁten SCmme”méc{cln und SPeckbo}men 1:2,3,5,6,7,9, 10, 11

Gu]asch vom Ga”owagrind
mit APFclrotkoH und selbstgemachten Dinkel- Spétzle 2,67, 11

Lammiilet (rosa gebraten) mit Thgmianjus, Kar‘cogelspalten
und Salatbeilage "7, 901

Kleine Geerichte und Kinderkarte

SClbstgemachte Dinkel- SPétzle mit Pratensobe
und APFelrotkoH 2,67, 11

Direi Kartogclpugcr mit AP{:C!mus *1,6,16
Ofenkartoffel mit Schaﬂqéuterquark und Sa]atbeilagc T5 910,11

Extrapor‘cion Senf oder Kctchup

16,80€

18,90€

22.90€

7,50€

6,50€

9,50€

1,00€



Dcsscrts

f‘]oﬂd’;ﬁsevariation mit Butter und Brotkorb 13,5, 10 9.50€
\/ani”eeis mit Schoko]adem Chi|i~ Eier]ikc’jr vom [Tof "¢ 12 5,80€
Schokoladeneis mit SChaFmilch- [ ieriksrvom [Hof "¢ 12 5,80 €
Marillenknsdel auf Vanillesore "' 10 1€ 6,80€
\/ani”ccis mit gerOsteten KUrbiskemcn und K[jrbisl«:mé] 7 5,80 €

Hausgcmachtcs veganes Vanilleeis aus SOjamilch “4, 13

mit gerosteten Kiirbiskernen und Kliirbiskernal "2 12 5,80€
oder

mit veganer Schoko]adcnsoﬁe T12,15 5,80€
Qyitten~ Eis 6,50€

auf cinem Spiegel von karamellisierten Quitten” 6,10



Fiskarte

Das [ is Produzieren wir auf dem Sthctsgut Wilhelmsgl[jcksbrunn aus frischer
Schafmilch selbst. Diese eignet sich aumcgrund threr natiirlichen E_igerxsc}*na]C~
ten ganz besonders fiir die Eisproduktion. (Inser [ isist frei vonjeglichem
chemischen /usatz, natiirlich }Diologisch und selbstgemacht.

[ isschokolade o 1012 5,50€

Fruchtbechcr 7 80€
2 Kugeln Sauerkirscheis, 1 Kugcl Schokoeis,
FruchtsoBe, Sahne und Dinkelwaffel "o 10:12

Schwedenbecher 8,80€
p) Kugeln \/ani”ccis, APFe]mus, Sc]ﬁagmilchcicr]ikér
Sahne und Dinkelwaffe] "6 1012

Schokobecher 7,80 €

2 Kugeln Schokoeis, i Kugel \/ani”eeis,
Schokosobe, Sahne und Dinkelwaffel "1 1012

Fortion Sahne " '° 1,50€

Unsere Sorten Schafmilcheis aus eigener Herste”ungje Kugel 1,80€
\/ani”e, Schokoladc, Sauerkirschc, Erdbeere, Qyi‘cte,

Joglﬂur’c und /itronensorbet "¢ 1912

\/egancs Vanilleeis aus Sojami]chjc Kugel 15 1,80€



K affee und HeiBgetriinke

T asse K affee

Fot’t Kagee
K.’a’nnchen Kagee

Milchkaffee "'°

10,12

CaPPuccino

| atte Macchiato™"®

| atte Macchiato mit Karame”sirup “ro

Espresso
Doppeltcr Esprcsso
Espresso Macchiato 10

FPott heire Milch " '°
f“]cch Sc:hokola&e 1o, 1z

Chai | atte
Sudasiatisches (Getrank aus Schwarz’cee, Milch,

/ uckerund Gew[jrzmischung 1o
Granatafmcelpunsch
[Heiber [irsch Glithwein

Grog aus 4 Kum

2,10€

310€

5,90€

3 80€

3 80€

3 80€
4 40€

1,90€
2,90€
2,350€
2,60€

3 80€

3 80€

3 80€

5,80€

4,90 €



Pott

Kréutertee

Holunder~ Minze

Rooibos Fur

]ngwcr~ Orange

Frﬁchtctecmischung mit Freisclbccrcn

GranataFnCeL Orange
FencheL Anis- K iimmeltee

Schwarzcr T ee- Darjeeling
Gr[jncr Tec~ Sencha

Schélchen Homg zum | ee

320€

0,50€



Mineralwasser

SPritzig, medium oder naturell

Karage 1,0 |

| imonaden

0,2 |
o4 |

1,90€
2,90€
5,50€

A”e Bio- /isch | imonaden enthalten weder K ristallzucker noch Aromen.

Sie sind mit | raubensiiBe gesiibt und enthalten ausschlieslich

Qpc”koh]enséure.

Orangc, /itrone, ]ngwcr, Bitter | emon, R}ﬁabarber, Himbccr~Cassis,
Holunderbl(jte und Guarana Cola (Guarana: Samen einer siidamerikanischen

F\Clanze, koﬁceinhaltig, Phospha’mcrei und reizstogarm)

APFclschor‘c

Sémctc

Apfelsamct) Orangensag’c,
Banancnsamct, ](irsch~ APICC!S.a]Ct,

Klirsch- Bananensaft (KiBa)

]:ruchtigc Schafmilchmolke mit Joghur’c

basisch, mineralisierend, erfrischend " '°

0,2 |
o4 |

0,2 |

o4 |

0,2 |
o4 |

0,2 |
o4 |

240€
5,90€

240€

5,90€

2,80€
440 €

240€
3,90€



Biervom Fass

Rother- Priau, die kleine Familienbrauerei aus der Rhon.

Rother Filsner+i 0,3 | 2,60€
0,5 320€
Rother [efeweizen +i 0,5/ 320€
Radler+ 0,3 | 2,80€
0,5 | 5,60€

mit Zitroncnlimonadc

mit Himbeer]imonac{e

(olaweizen i 0,5 | 3 60€
/itronenweizen *i 0,5 | 3 60€
Pananenweizen +i 0,5 | 3 60€

l:laschcnbicr

Rother [Hefeweizen alkoholfrei +i 0,5l 3 60€

| ammsbrau dunkel « 0,5 | 3 60€

| ammsbrau alkoholfrei +i 0,3 | 2,90€



AEcrfti{:c *15

Casa] dos Jordoes fine Kubg (Fortwein)

\eneziano Aperitivo Naturale
Aperithc aus den Extrakten von REa}Darber,

™ nzian, Wermut, /itrone und fﬂolunder.
Fruchtig~ frisch mit natiirlich schoner Farbe.

L’Osteria Bio \/ermouth

(weiber, trockener Wermut)

Sierra Morcna, trocken (nach 5herr9~/\rt)

(nsere [Hausweine *'»

Weibwein, Rosé¢ oder Rotwein

Weinschor]c

Schaumwcinc *15

Secco

mit einem SPritzcr Holundersirup
mit einem SPritzer (_assis- Sirup

5cl

4.80€

3,90€

3,90€

5,90€

F]aschc i
Karage 0,251

Ka raffe 0,25 |

F]aschc o,75 |

Glas

o,1l

1 Oc[

7,50€

5,90€

5,90€

5,90€

18,90€
4,90€

4,50€

19,50€
3 80€
4.50€
4,50 €



( Insere deutschen Weine und Secco stammen vom Bioland- Wcingut
Winfried Seeber in St. Martin - Pfalz. Das Weingut wird seit iiber 250
Jahren von [ amilie Seeber bewirtschaftet und zahlt zu den ersten Bio]ancL

weingtitern Deutsch]ands.

yyaﬁwcinc 15

Mﬁuchhurgau, Hciligenberg
Ha]btrocken

Morio Muskat, St. Martiner Baron
Ha]btrocken

Ricsling, St. Martiner Paron
T rocken

Bianco Umbria, ]talicn

T rockener, frischer umbrischer | andwein aus
Trcbbiano~ und Ma]vasiatraubcn geke]tert,
gut zu Keis, Fasta, f:isch und mildem Kése

(iriiner \/cltlincr, Osterrcich

I ritz Salomon) Cut Oberstocksta”
Trockener, spritzig~1crischcr Wein
mit leichtem ,,F{:eger]“

Finot Grigio, ]talicn
T rocken, samtig- Fruchtiges Buket’c.
Fasst zu gebratenem Schweineﬂcisch

und mildem Schaﬂése

f:]asche il
Karage 0,251

F]asche il
Karage 0,251

F]asche i
Karage 0,25 |

F]asche O,75 |
Karagc 0,25 |

F]asche il
Karage 0,25 |

Flasche O,751
Ka raffe 0,251

18,50€
640€

21,50€

5,70€

19,50€
6,80€



Char&onnag Tupungato, Argcn’cinicn Flasche 0,75 |
Trocken, elegant und komPlex
Fasst zu f:isch und hellem Fleisch.

f:alang]':ina | a Marchesana, Siiditalien Flasche 0,75 |
Rebsorte Falanghina~ eine uralte stiditaliensche

Kebsorte, die vom Weingut Cantina Folvanera

in der Murge rekultiviert wurde. Die Rcben sind

hier traditionell kleine Paumchen. Strohge]be

Tarbe mit Duft nach Pfirsich, Panane und

frischen Kréutcm. Fasst bestens zu Sa]atcn

und Fisch.

Roséwein *'»

Rosato ]| a Marchesana, 5ijditalicn Flasche 0,75 |
]ntensive rosa l<irsch~ Farbe. Fruchtigcr Duft

von Waldbeeren, Kirschen und aromatischen

K rautern. Rundum ausgewogen, frisch,

anhaltend, balsamisch.

2%,50€

26,00€

24.50€



Eotwcinc *15

Dom{:clc!cr, St. Martiner Baron,
halbtrocken

Spé’cburgundcr
Maikammer KaPe”enberg, trocken

St. ]__aurcnt

Maikammer Kape”enberg) trocken

Cabermnet SaUVignon
Diedesfelder Paradies, trocken.

Kré’nctigcr Cabcmet mit dichter Cassis~ Note.

K aum zu glaubcn, dass dieser (Cabernet
Sauvignon aus Deutschland kommt.

chigclt, Osterreich
[ ritz Salomon) Gut Oberstocksta”
Trockenerj in sich ruhender chigelt.

FPasst bestens zu | amm- und Rindfleisch.

Lc Favot Kougc
Franzosischer | andwein

Fasst fast immer und iiberall.

Montcpulciano di Abruzzo, ]talicn
T rockener, Fruchtigcr Qualitétswein
(qut zu Nudelgerichten und F]eisch.

Merot, | a Cantina Pizzolata, |talien

[Halbtrocken, rubinrot mit feiner Restsiibe.

(ut zu Nudclgerichtcn und [Tleisch.

F]asche o,75 |
Kara}cmce 0,25 |

F]asche o,75 |
Kara}cmce 0,25 |

}:lasche o,75 |
Karage 0,25 |

F]asche 0,751

F]asche il
Karaxcmce 0,25 |

F]asche il
Karaxcmcc 0,25 |

F]asche il
Karage 0,25 |

F]aschc il
Karage 0,25 |

18,50€
6,40€

19,50€
6,80€

18,90€
6,50€

26,50€

21,50€
5,70€

19,80€
5,20€

19,80€
5,20€

19,80€
5,20€



Farra Jimcncz, SPanischchcmPrani”o Flasche 0,75 |
Trockener, vo”munc{iger Kotwein K araffe 0,251

C]‘métcau Couronncau Flasche 0,75 |
Bordcaux 5upéricur, Frankreich
Trockener anlitétswein, gerac”inigcr,

klassischer Bordeaux.

,,OPPidUm“ Marche, Ostitalien Flasche 0,75
Rebsor’ce Montepulciano~ sehr dunkle, fast

schwarze [Tarbe mit dem (Geschmack nach PHaumen
und dunklen Kirsc]ﬁen mit weich cingebunc}cncn
T anninen. [ in unvcrglcichlic]ﬁ Progressivcs

Kranctpaket von der Azienda Ciu Ciu di Walter

e Massimiliano Partolomei.

E_dclbr'éndc & | ikore 2l

| imoncello 2,40€
(Cassis-| ikor 2,40€
Obstbrand von Apfel und Birne 240€
Alter Weinbrand vom Weingut Seeber 2,40€
T raubenbrand vom T raminer 2,40€
I iedikor aus Schafmilch 1,90€
Hell, Schoko oder Schoko- Chili

aus eigener FProduktion "¢ 1o 12

19,50€
6,80€

26,50€

38,00 €

4l

5,90€
5,90€
3,90 €
3,90 €
5,90€

3 60€



Spirituoscn

Weizenkorn

Biosti”a~ Sﬁdtiroler Magenbitter mit 25 K rauter-
und Fruchtauszﬂgen

K rauteriksr Amaro
Woc{ka ,,Wo&otschka”
Junipcr (areen Dry Gain

Brick (ain aus [ rfurt
mit Kubcbcnp?egcr und viel Wachho!c’er

Quzo | santali
Kum weik ”Fapagago”
Kum braun ,,Fapagayo”

Whiskg ”Highland [Harvest Scotch Whiskg”

2¢)

i,90€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

2,80€

4l

3 60€

5,90€

5,90€

3,90€

3,90€

5,90€

5,90€

3,90€

5,90€

4,90€



Geschichte des Creuzburger Salzwerkes
Stiftsgut Wilhelmsgliicksbrunn

Eine Ubersicht

1426
1525
1542
1707
1725

1784
1800

1801/1829
1827

1830
1840

1842
1843

1874

1904
1905

1906

1917

1938

1971

Erste urkundliche Erwdhnung; Vergabe von Siederechten;

Nutzung der Solequellen vermutlich schon viele Jahrhunderte vorher
Zerstorung der Saline im Bauernkrieg

Wiederaufbau und Aufgabe der Saline nach finf profitlosen Jahren
Herzog Johann Wilhelm zu Sachsen- Eisenach beginnt, sich fiir eine
erneute Salzgewinnung einzusetzen. Die Saline wird spater nach ihm
benannt.

Joachim Friedrich Freiherr von Beust (1697-1771) tibernimmt die
Verantwortung fiir die Solegewinnung.

Besuch Goethes in Begleitung der Frau von Herder

Wilhelm Schrader ibernimmt die Leitung der Saline, erginzt sie durch
eine chemische Fabrik und fiihrt sie damit nochmals zum Erfolg
Personlicher Einsatz von J. W. Goethe zur Nutzung der Sole

Erste Heilversuche mit der zur Verfligung stehenden Sole, wonach
ausgezeichnete Heilergebnisse zu verzeichnen waren.

Errichtung einer Badeanstalt und zunehmende Nutzung der Quelle zu
Heilzwecken durch den Creuzburger Amtsarzt Dr. Goring

Analyse der Sole durch den bekannten Chemiker Prof. Dr. Dobereiner
Erweiterung und Ausbau des Bades Wilhelmsgliicksbrunn

Einstellung der Salzproduktion und Untersuchung der Hauptquelle

,, Die Wilhelmsgliicksbrunner Sol- und Mineralquelle habe ich auf
Veranlassung des Besitzers einer chemischen Untersuchung unterworfen
und bin durch das Resultat derselben so iiberrascht worden, daf ich es fiir
meine Pflicht halte, die Arzte aufzufordern, dieser Quelle ihre
Aufmerksamkeit zu schenken. “ (Hofapotheker Sinnhold aus Eisenach)
Anwendung bei theumatischen Krankheiten, gichtischen Leiden,
chronischen

Hautkrankheiten und Flechten. Der Versuch, Creuzburg zum Kurbad zu
machen, scheitert.

Antrag zur Nutzung der Quellen fiir den Kurbetrieb in Eisenach
Griindung der Kurbad- Eisenach- Gesellschaft und somit eine Uberleitung
der Sole zu Trink- und Badezwecken nach Eisenach in die Wandelhalle,
das Sophienbad und das Kurhotel

Einweihung des Kurbades

Ubernahme durch die Nihrmittelgesellschaft zur Salzherstellung fiir die
Viehzucht

Aufldsung der Brunnenverwaltung; der artesische Uberlauf der
Karolinenquelle ergieBt seither die Sole ungenutzt in die Werra.
Vollanalyse der Karolinenquelle; Bestatigung als Natrium-Chlorid-Sulfat-
Wasser

Jede Stunde flieBen 2700 Liter Quellsole in die Werra. Die Gebaude der
Saline wurden von der LPG Creuzburg genutzt und stehen seit 1990 leer.



1997

2001
2003

2006
2008

2010

2011

2013

2015

2016

2017

2018

2019

WILHELMS

GLUCKS
BRUNN

Ubernahme des vollig verfallenen Stiftsgutes von der Vereinigten Kirchen-
und Klosterkammer, einer Stiftung des 6ffentlichen Rechts in Erfurt, und
ab 2001 Autfbau einer 6kologischen Landwirtschaft (Bioland) mit
stidfranzosischen Lacaune- Schafen, Wasserbiiffeln, Galloways, Hithnern
und Bienen als anerkanntes Integrationsfirma

Eroffnung des Restaurants & Café Saline

Beginn der Kdseproduktion in der Creuzburger Késemanufaktur und
Einrichtung eines Biomarktes auf dem Gut

Eroffnung des Hotels und der Tagungsstétte

Bronzemedaille fiir den Creuzburger Blauen aus der Creuzburger
Késemanufaktur beim Internationen Késevergleich BIOCASEUS in Italien
Verleihung einer Goldmedaille fiir den Creuzburger Blauen und einer
Bronzemedaille fiir den Creuzburger Hartkdse im Rahmen des siebten
deutschen Kdsemarktes in Nieheim durch den VHM Verband fiir
handwerkliche Milchverarbeitung

Hotel und Restaurant werden Mitglied im Biohotel e. V. Ab sofort werden
ausnahmslos biologisch erzeugte, viele regionale und saisonale und immer
mehr selbst produzierte und fair gehandelte Zutaten verwendet.
Partnerbetrieb der [UBH (International University of Applied Sciences),
Internationale Hochschule fiir duales Studium in Erfurt, fiir den Bachelor-
Studiengang ,, Tourismuswirtschaft*

Als drittes Thiiringer Restaurant erhilt das Restaurant & Café Saline auf
dem Stiftsgut Wilhelmsgliicksbrunn von Slow Food Deutschland e.V. das
Slow Food-Genussfiihrer-Siegel

Auch fiir 2016 und 2017 erhélt das Restaurant & Café Saline wieder das
Slow Food-Genussfiihrer-Siegel

Partnerbetrieb der Dualen Hochschule Eisenach- Gera fiir das Studium der
Tourismuswirtschaft

Auch 2018 erhilt das Restaurant & Café Saline wieder das Slow Food-
Genussfiihrer-Siegel und erhilt als erstes Tagungshotel in Thiiringen die
Zertifizierung als Green Meeting Hotel fiir nachhaltiges Tagen

Unser Restaurant erscheint erstmals im Falstaff- Guide als einer von den
Lesern gewéhlten besten 500 Gasthofen Deutschlands

Empfohlen von | @V
‘ Genuss

fithrer

BiOIand B I O H OT E L S e Kontrollstelle DE-OK0-006



]nhaltsstogc:

* Gluten

*2 Sellerie

*% 5esam

*4 Soja

*5 KUrbiskeme
*6 |l

*7 Maisstarke
*8 Feigen

*9 SenF

*10 Laktosc

11 Zwiebein, Knoblauch
*12 Kalcao

*13 vegan

14 Filze

*15 Schwmceldioxic! (Wcin)
*16  Ascorbinsiure (Kuchen)

*17  /itronensiure

*18 Agar~Agar (Kuchen)

*19 Johannisbrotkcrnmchl (Kuchén)

*20 Guarkemmehl (Frijhs’cijcksmarmelade, KUCI")CH)
*21 Fektin (Frﬂhstﬂcksmarme]ade)

* Fisch aus zertifizierter nachlﬁaltiger Fischerci



