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Liebe (aste,

vielen Dank fur ]hr ]ntcresse anunserem Haus.

Wir haben fiir Sie auf den Folgenden Seiten eine Auswahl an Meniis und Puffets

zusammengeste”t. ln unserer Kﬁche werden ausschlieslich RO!’IStO]CFC aus
kontrolliert bio]ogischem Anbau verwendet. Mitunter sind bestimmte [rodukte
saisonal nicht im vencijgbar wie z. PO. sPezie”e (Gemiise- oder Obstsorten. |n diesem
[Fall behalten wir uns nach AbsPrac%e mit vor, kleinere Anderungen vorzunchmen

und ein glcicl'\wertiges Buffet zu servieren.

(nsere Bugets bereiten wirab einer Personenzahlvon 25 (Gasten zu. Viele unserer

Gericlﬁte konnen wir H'men auch als Scl'lijsselgerichtc anbieten. Wir servieren nﬂre

Auswalﬂl dannin Scl'\[jsscln und auf Platten direkt am Tisch.
Wir freuen uns auf |hren Besuch.

Jhr T eamvom Biolﬂotel, Restaurant & (_af¢ Saline

Enpfoklen von ‘7

Bioland BIO HOTELS Kontro”ste”c DE~O!<O~006
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Brunch-Buffet- unser Frﬁhstﬁc‘c mit einigen warmen
Komponentcn~ gibt esvon 10-12 U]‘nr‘

Ab 25 Personen / 36,50 € pro Pers. incl. einem liebevoll dekorierten Tisch

Brot, Brc’jtclﬁen

Butter
Marmeladc, [Honi Nusscreme
ot

Flatte mit K dse von K uh und Schaﬂ Obst

*

I:rucl'ntiger C]eﬂﬁgelcocktail

*

Wurstplat’cc

*

Mus aus Kichererbsen
l‘;ausgemachtcr K rauteraufstrich mit Sci'\axcmilchquark

*

Gexcij”te halbe ier

*

Tomate»Mozzare”a mit frischem Basilikum
| ammbraten mit Speck})ohnen
Gecl[jnstetcs Lachsﬁlet auf Gcm[jsebett

*

Fetersilicnkartoﬂ:eln und Basmatireis

*

Joghurt mit [ riichten

*

]nk]usive Kagee, T ee, heiBer Milch und Molkegetrénk



5c[1iisse|gerichtc aus unserem A~la~cartc~Angebot
werden in Schiisseln und auf Platten auf den T isch gebracht

/ ueinem Frcis ab 34,50 € pro Fcrson inklusive einer liebevollen Tischdckoration

SUPPC von Wasserbihclcel und Ga“owag

(wird den (Gasten serviert)

*

Zwei Hauptgénge Ihrer Wahl aus unserem a la carte~AngeEot,

bcispielsweisc:

(Gulasch vom homccigenen | amm mit Speckbohnen und Semmelknsdeln
oder

(Gediinstetes Lacl';smct in Limetten~Chili~5oBe und Pasmatireis mit
Salatbei!age

¥

[Tine Kugel \/ani”eeis mit K iirbiskernsl und gerosteten Kliirbiskernen

Schijsse!gcrichte sind auch mit anderen Komponentcn aus unserer aktuellen

SPcisckartc mégliclm Der FPreis variiert dann.



Buﬁzct ,Dodos f:rcuc]c“ fiir Vegetarier
Dodo ist der Stammvater unserer Wasscrbuge]herde

Ab 25 Personen /44,50 € pro Person einem liebevoll dekorierten Tisch

\/egane Karottem]ngwen\SUPPe
Carpaccio vom Mozzarella mit T omaten und Balsamicodressing

Variationen von AntiPas’ci

*

Avocac}o~Au1Cstric}1 mit Koriancler (vcgan)
Kréuteraugstrich aus Scha{zmi]chquark

*

Brotkorb und Butter
,,Hu”em vom Feld“~ Brat!inge aus Getreide und Gemijse awcgebratenen
/ wiebeln mit Gemﬂse~Karto1q:e]~Salat
Alternativ gc nach Jahreszeit): Sellerieschnitzel
SUBkartoFxCeLKartoF\Celgratin mit hogeigenem Fcta~Kése aus SCEaFmi]clﬂ

iiberbacken
Bunte Gcmijscplatte aus gedﬂnsteten Gemﬂsesor’cen

WUrzig»scharFes Linsencurrg mit Pasmatireis
A‘temativ: Chl”l sin (arne mit Pasmatireis

*

Salatvariation mit unterschiedlichen Salaten der Saison

*

Joghurt mit [ riichten

*

Weitere DcssertemPFcHung: Késcp]atte mit K dse aus unserer
Schafkasemanufaktur mit Fcigcnscmc und Obst

5,50 pro Ferson



Buﬁ:ct ,,Wi“'wc]ms Glﬁck“

Ab 25 Personen /49,50 € pro Person inklusive einem liebevoll dekorierten Tisch

Cremige ErbsemKoko&SuPPe

Bunte Salatvariation mit verschiedenen Salaten der Saison
Carpaccio aus rohen C‘wampignons mit Knob]auchvinaigrette auf einem
Rucolabett

*

Fruchtiger Geﬂﬂgelcock’cail
Avocaclo~DiP mit Koriandcr
K rauteraufstrich aus 5cha1cmilchquar1<

*

Brotkorb und Butter

*

Lammgeschnetze!tes in Currg ~-Sobke
Braten vom ho?eigenen Ga”owag oder Wasscrbij)q:el mit Holunc}errotkohl
Wi]dlachsmet in Birnen~f“]ollandaise

*

Basmatireis, Fasta und K artoffelklepe

*

Fanna (_otta mit marinierten Friichten der Saison

*

Weitere Dessertempxcehlung: Késeplattc mit Késc aus unserer
Schafkasemanufaktur mit Fcigensemc und Obst
3,50 pro Ferson



Salincbuﬁzct

Ab 25 Personen /49,50 € pro FPerson inklusive einem liebevoll dekorierten Tisch

K raftbrithe vom Ho{:eigcnen Wasserbiiffel mit Eierstich und feinem (Gemiise

*

Saisonale Sa]atvariationen
Vitello T onnato- diinn gcsc!ﬁnittene Scheiben aus gckoc}ﬁtem Rindfleisch mit
einer hellen Ti‘;umcischsoﬁe [jberzogen

*

Avocado~DiP mit K oriander
Kréuteraugstrich aus Scha{zmi]chquark

*

Fruchtiger Linscnsalat aus roten Berglinsen

*

Brotkorb und But’cer

Lammbratcn mit Speckbohnen

(Gediinstetes Lachsfzilet auf Gemijsebet’c
Héhnchengeschnetzeltcs in {:ruchtiger Curr3~RahmsoBe

*

Fetersilienkartoge]n, Fasta und Pasmatireis

*

Farma Cotta mit marinierten f:rijchtcn der Saison

*

Weiterc Desscrtcmpmcehlungcn: Késeplatte mit Kése aus unserer
SCl'na)CkésemanuxCaktur mit ]:eigenscmc und Obst
3,50 € pro FPerson
Mousse au Choco]at mit Himbeersoﬁe
2,50€ pro FPerson



Gri"buﬂ:ct zum selbst C]ri"cn

29,50€ pro Person inklusive Gri", Grillkohle und Anziinder, (Geschirr, nett
cingedccktcn Tischcn im Raum oder bei gutem Wetter Bicrgarniturcn im |Jnnenhof.
Wenn wir fisr Sie gri”cn diirfen, berechnen wir
eine zusitzliche Pauschale in [she von 90,00 €.

Fro Fcrson:

[“ine Bratwurst, ein Bréte], ein Gri”kése
Bunter Gemﬂse~Kar‘co{:}Ce]sa]at
/ wei Rohkostsa‘ate
B]attsalat
Antipastiplat’cc mit Faprika und /uccini
Brot und Brc’jtc%cn
Semc und Ketchup
in Dip aus 5chaﬂ<réuterquar‘<

Getrénkc stellen wir ”'men ebenfalls in Késten bereit (Bicr kann auch als [Tass an
einer ZaPFan]age bereitgeste”t werden ~Abrechnung pro [ass)
Bier3,20€ /0,5 [Tlasche
Wasser 3,20€ /0,75 [Tlasche
Limonadc (Bio~Zisc}1 von VOC”(CD 4.80€ )/ 0,751 Flaschc,

AP]CC]»- und Orangcnsalct 520€ /1l [lasche



,,ABC“-—BU‘F‘FC‘[Z Zum Sclﬂulanf:ang

Ab 20 FPersonen/ 39,90€ pro Person incl. einem liebevoll dekorierten Tisch.
Kindervon 0-2 Jahrc zahlen nichts. Kinderab 3 bis 12 Jahrcn zahlen 25,00€.

Buchstabensuppe mit kleiner GemUseein]age

*

Gesumdc Sticks aus saisonalem Gem[ise mit hausgemachtem SCEaFkréuterquark

*

Lustige Filze aus [T i mit ] omaten

*

Bunter Nucle‘sa‘at

*

Fruchtiges Hé}mchencu ry

*

Tﬂackbé”chen aus hoxceigenem Fleisch in einer leckeren ] omatensope

*

K]eine Bratwﬁrstchen mit Ketchup

*

fﬂéhnchennuggets

*

Nucle]n, Reis, Kartogeispalten

*

Buttergem[jse

*

Joghurt mit [ riichten

*

Gét’cerspeise mit VanillesoBe
Pudding



Besondere | eistungen rund um Jhre Fcicr

(:anapeés

° Freis pro Stijck (Wurst oder chstrich) € 2,90

o [reis pro Stiick mit hogcigenem K ase € 3,20
Bclcgtc Br{d’cchenhél)cten

° Freis pro Stijck (Wurst oder chstrich) € 320

o [reis pro Stiick mit hogcigenem K ase € 340
Hochzeitstor‘cc

o [reis pro Ferson ab € 8,00

° Besonclerc Torten (Sclﬂuleimcijhrung e’cc.> Freis nach chwanc{ ab €1 25,00

o | ortenindiversen Sorten ab € 55,00
ch]c[j”en ]hres Buge’cs

® pro Ferson - Sie entscheiden se”)st, wie viele For’cionen

ﬂachgelegt werden sollen € 20,00

Blumen, Gcs’ccckc

o [reis pro (Gesteck ab € 20,00
Mcnijkartcn

e [auschal € 20,00
Kin&erraba’ct bei Bugets und Meniis

° Bis drei Jahre frei (auBer beim ABC~BUH"Ct}

e \onvierbis zwslf Jahren 70 % des Bugetpreises

° Ab i3 Jahren voller Freis
Leihgeb[ﬁhr & Auf-und Abbau Biergamituren pro (arnitur € 15,00
Leil’lgebuhr Bczﬁgc/f"‘]usscn fur Bicrgarnituren pro (Garnitur € 20,00

Umbau/Keinigung
° W[mschen Sie sPezie”c Umbauten oder fallen nach ”Hrer eier

Besondcrc Auxcr‘aium— und Rcinigungsarbcitcn an, so iibernehmen

wir dies 5c}1rgcrn. Wir berechnen “'mcn diese Lcistung nach Aumcwancl.

Nachtpauschale
° Ab Mittcmaclﬂt erheben wir eine Naclﬂtpausclﬂale
pro angmcangencr Stunclc pro Mitarbeiter.
T echnik und (/lnter}valtung
o (Gemn stellen wir Hmen unsere Tec}mik zur \/crﬁjgung
Beamer mit | einwand
Musikan]age
Feuerkorb
K]avicr oder Kegboarc{

€ 50,00

€ 40,00
€ %0,00
€ %0,00
€ %0,00



A&!‘CSSCI‘! unc] Tclcfonnummcm

Alte Musik auf historischen |nstrumenten

Klara vom chrenberg, Teleycon 0173/5962519, wolfsharfe@web.de
SPét‘ese (Familie Andraczeb) TCIC]COH 036924,/ %1019

Klavicr und Gcsang

Frau Schulze, Telefon0%691,/88%8789

Floristin

Blattwerk, Cormy I~ benau, T elefon 036926/ 72400

I~ ventfloristik, [Trau Stotzel, T elefon: 03691,/ 80408% oder0176/ 1% 130000
Taxi

T axi-(Genossenschaft [ isenach, T elefon 03691,/ 29000
Taxiunternehmen Witzmann aus Krauthausen) Tele]con O172/3525545


mailto:wolfsharfe@web.de

