GLUCKS
BRUNN

Herzlich willkommen auf dem Sthctsgut Wi]he]msgl[jcksbrunnl

|n unserem Restaurant verwenden wir zu 100 [rozent bio]ogisch erzeugte
|_ebensmittel und Zutaten, die zum T eil auf kiirzestem Weg direkt von

unserer Pioland- | andwirtschaft gcli@ccr‘c werden. Auf der Speisekar‘ce

werden Sie (Galloway-, | amm- und Wasserbiiffelfleisch, Schafkase und
(Gerichte aus der vegetarischen und veganen Kiiche finden. | assen Sie sich
tiberraschen! Wir verzichten ganz bewusst auf Fertigprodukte, Mikrowellen

und Ahnliches und bcreitenjedc Speise frisch zu. Daherist eine
Zubereitungszeit von 30 Minuten keine Scltcnheit. Dek]arierungspﬂichtigc
[nhaltsstoffe finden Sie am [ nde der SPcisckar’ce.

Auf unserem [Jof leben eine Milchschafherde, Wasserbiiffel, Ga”owags,
Th[jringcr K altbliiter, Hiihner und Pienen. Der Schalqda'sc aus der
Creuzburger Késemanumcaktur auf dem Gut wurde bereits mehrfach national
und international Prémicrt. I~ ristinverschiedenen Variationen auf der
Speisekarte vertreten. [ in [ inkauf im Biomarkt der Creuzburger
K asemanufaktur ist von Mittwoch bis Sonnabend von 10-18 (_hr maglich.
]mcormationen zur Geschichte des Gutes, das 1426 erstmals urkundlich
erwshnt wurde, finden Sie ebenso am [ nde der Speisekar‘cc.

Wir danken Hmen fuir ”’H‘Cﬂ Besuch und wiinschen ”men einen angenehmen

Achntha]t

Empfohlen von

v
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SUPPcn und \/orspciscn

E_in‘cop]C vom hoFeigenen Wasserbihcicel

mit Wurzelgemijsc und K artoffeln, Brotkorb "
Kelle

Doppelkelle

SUPPC aus grijncn Erbsen mit Kokosmilc}‘:, B!’Otkorb *2,11,13
K elle
DOPPC]keHe

Gebackcncr Scha{zcamcmbcrt aus der Homckéscrei
mit Wi]dpreisclbccrcn und Bagucttc "1,6.7,10,17

Salatc

(Groker gemischtcr bunter Salat
mit Brotkorb "#27:911,15

wahlweise mit

- Schaﬂ&ise nach Feta- Art von unserem HOF*IO
- einem Wildlachsfilets "7

*2,5,9,11,13

Beilagensalat

chinergemisc!ﬁter Salat
mit Brotkorb L2379 15

5,90€
8,90€

5,90€

8,90€

10,90€

10,80 €

14,80€
16,80€

4,90€

7,90€



HauPtgcrichtc

Ka rtoge!spalten mit SC}‘naﬂo’é uterquark

¥2,9,10,1 1

und bunter Salatgarnitur

SPaghet’ci
mit Pikanter hausgcmachter Bolognese

(Gemiise-~ Kokoscuny mit echtem hfhai~ Curry, frischem
]ngwer und K urkuma mit Pasmatireis und Salatgamitur

mit gebratenem Héhnchemqeisch
mit einem Wildlaclﬁsmet

12,711

*2,5,4,7,1 1,13

Buntc Qyinoa~ (Gemiise- F]Carme im [ i- Omclette~ Mantel

mit K gse tiberbacken und bunter Salatgarnitur*z’6’9’lo’] ’

”Cre uzbu rger®

Burger aus Ga”owa9~ und Buffelfleisch vom [of
mit K dse uberbacken im PBurgerbrotchen ™22 191

- zusatzlich mit Kartoge]spa]ten

Thijringer Rostbratel (Schweinenackens’ceak) mit
Pratkartoffeln, Rotwein- /wiebel- K onfit und Salatgamitur alh

SUIZC vom hoFeigencn | amm mit Spcck~ Bratkartogc]n

und bunter SalatgarnitUr 2,911

Buntcr Gemijsc— Kar’cogelsalat und Salatgarnitur N

wahlweise mit

Thi)ringcr Bratwurst (original oder vegan
oder einem Wildlachsfilet*

) *1,2,9,1 1

11,80€

12,80€

12,90€
17,90€
17,90€

14,90€

12,80€

16,80€

16,80€

16,80€

9,80€

15,80€
16,80€



Geschmortes vom hofeigenen Lamm oder Ga”owag oder 18,50€
Wasserb[jge]je nachdem, was unsere Landwir‘cschaft

gerade liefern kann- mit hausgemachten SCmme”médc]n und

wechselnder Gemﬂsebeilage "125,5,6,7,9,10,11

PBitte Fragen Sie unseren Service!

Filet vom Schweim kurz gebraten- mit Orangen~ Kréuterbutter, 19,50€
gebackener O]Ceﬂ~ SUBkar‘cogel und bunter 5alatgamitur 27,950

(ssobuco- geschmorte Beinscheibe vom Rind 19,90€
mit drei K artoffel- Réstitalern und Salatgarnitur Th2.7,9,11

Kleine (Gerichte, Kinderkarte und Bcilagcn

Spag}ﬂetti mit Fruchtiger TomatcnsoBc 12,67, 6,90€

Zwei hausgcmachte ScmmelknéjAcl

mit Pratensope 207101 6,50€
Drei Kartogclpugcr mit Apxce!mus There 6,50€
SUBkar’cogel aus dem O]Cen mit einer Kugel 9,80€

Schamckréuterquark auf buntem Salatbet’c 10T
[“ine Kugel Schamqaéuterquark “16,1 3 00€
Extraportion Semc oder KCtC!’)UP 1,00€

(Geriebener K ase 3 00 €



Dcsscrts

f‘]oﬂd’;ﬁsevariation aus unserer Schagkésemanwcaktur mit Butter
und Brotkorb 132,10

\/ani”e~ SCEaFmilCEeis trifft Espresso (Agogatcﬂ
-~auch vegan mfjglich mit Vanille- Scajami]chei&

Vanilleeis mit Schokoladen- Chili- [~ ieriksr vom fHof o112

SCHOko]adcncis mit Schamcmilc}% I ierikarvom [Hof "eto12

Vanilleeis mit gerosteten Klurbiskernen und Kliirbiskernsl 710

Pfefferminzeis mit Schokoladenflocken "o

Hausgcmachtcs veganes Vanilleeis aus SOjamilch 4,13
mit gerosteten Klrbiskernen und Kliirbiskernsl "2
oder

mit veganer Schokoladensope "'#1?

9,80€

4,50€

5,90€

5,90€

5,90€

5,90€

5,90€

5,90€



Fiskarte

Das [ is Produzieren wir auf dem Sthctsgut Wilhelmsgl[jcksbrunn aus frischer
Schafmilch selbst. Diese eignet sich aumcgrund threr natiirlichen E_igerxschenC~
ten ganz besonders fiir die Eisproduktion. (Inser [ isist frei vonjeglichem
chemischen /usatz, natiirlich }Diologisch und selbstgemacht.

[ iskaffee ho1012 5,80€
[~ isschokolade o012 5,80€
Fruchtbecher 7,80€

2 Kugeln Sauerkirscheis, 1 Kugcl Schokoeris,
Fruchtsobe, Sahne und Dinkelwaffel "¢1912

Schwedenbecher 8,80€
p) Kugeln \/ani”ccis, APFe]mus, Sc]ﬁagmilchcicr]ikér
Sahne und Dinkelwaffe] "he10:12

Schokobecher 7,80 €

2 Kugeln Schokoeis, i Kugel \/ani”eeis,
SchokosoBe, Sahne und Dinkelwaffel 41012

Fortion Sahne "'° 1,50€

Unsere Sorten Schafmilcheis aus eigener Herste”ungje Kugel 1,80€
Vanille, Schoko]ade, Sauerkirschc, I~ rdbeere, Qyittc, Minze,

Joglﬂur’c und /itrone "¢1012

\/egancs Vanilleeis aus Sojami]chjc Kugel 15 1,80€



K affee und [HeiBgetranke

T asse K affee

Fot’t Ka]C]CCC

Milchkaffee "'°

10,12

CaPPuccino

| atte Macchiato '°
| atte Macchiato mit Karame”sirup “ro

Espresso

Doppelter Espresso
Esprcsso Macchiato 10

Fott heiBe oder kalte Milch "'°

[Heibe Schokolade 1912

Chai | atte
SUc}asiatisches (Getrank aus Schwarztcc, Milch,

/ uckerund Gew[jrzmischung 1o

2,10€

340€

3 80€

3 80€

3 80€
4 40€

2,10€
3 40 €
2,350€
2,80€

3 80€

3 80€



FPott

Kréutertee

Holunder~ Minze

Rooibos Fur

]ngwer~ Orange

Frﬁchtctecmischung mit Freisclbccrcn

Granatap{:eL Orange
FencheL Anis- K iimmeltee

SC!ﬁwarzer T ee- Daxjeeling
Gr[jncr Tec~ Sencha

Schélchen Homg zum | ee

320€

0,50€



Mineralwasser

SPritzig, medium oder naturell

Karage 1,0 |

| imonaden

0,2 |
o4 |

1,90€
2,90€
5,50€

A”e Bio~Zisch~Limonaden enthalten weder K ristallzucker noch Aromen.

Sie sind mit | raubensiiBe gesiibt und enthalten ausschlieslich

Qpc”koh]enséure.

Orangc, /itrone, ]ngwcr, Bitter | emon, R}ﬁabarber, Himbccr~Cassis,
Holunderbl(jte und Guarana Cola (Guarana: Samen einer siidamerikanischen

F\Clanze, koﬁceinhaltig, Phospha’mcrei und reizstogarm)

APFclschor‘c

Sémctc

Apfelsamct) Orangensag’c,
Banancnsa{:t, Klirsch- APFe!saFt,

Klirsch- Bananensaft (KiBa)

]:ruchtigc Schafmilchmolke mit Joghur’c

basisch, mineralisierend, erfrischend "'°

0,2 |
o4 |

0,2 |

o4 |

0,2 |
o4 |

0,2 |
o4 |

240€
5,90€

240€

5,90€

2,80€
440 €

240€
3,90€



Biervom [Fass

KOH‘!CF~ Bréu, die kleine Familicnbrauerei aus der Rhén,

Rother Filsner ™ 0,3 | 2,80€
0,5 5,60€
Rother [Jefeweizen ™ 0,5/ 3 60€
Radler™ 0,3 | 2,90€
0,5 | 3 80€

mit Zitroncnlimonadc, f’“]imbeer!imonadc

oder naturtriibem Apgclsaltt

(olaweizen ™ 0,5 | 3 80€
/itronenweizen ' 0,5 | 3 80€
Pananenweizen ™ 0,5 | 3 80€

leaschcnbicr

Rother [Hefeweizen alkoholfrei ™ 0,5l 3 80€

Lammsbréu dunkel ! 0,5 | 3 80€

| ammsbrau alkoholfrei ™ 0,3 | 2,90€



AEcriti{:s *15

Casa] dos Jordoes fine Kubg (Fortwein)

\eneziano Aperitivo Naturale
Aperithc aus den Extrakten von REa}Darber,

™ nzian, Wermut, /itrone und rﬂolundcr.
Fruchtig~ frisch mit natiirlich schoner Farbe.

L’Osteria Bio \/ermouth

(weiber, trockener Wermut)

Sierra Morcna, trocken (nach 5herr9~/\rt)

(nsere Hausweine **>

Weibwein, Rosé¢ oder Rotwein

Weinschorle

Schaumweine *

Secco

mit einem SPritzcr Holundersirup
mit einem SPritzcr (assis- Sirup

5c|

4.80€

3,90€

3,90€

5,90€

0,2]

0,2/

0,75 |
o,1l

10cl

7,50€

5,90€

5,90€

5,90€

4,50€

4,20€

19,50€
3 80€
4.50€
4.50€



Urxscre deutschen Wcinc und Sccco stammen vom Bioland-— Wcingut
Winfried Seeber in St. Martin - Pfalz. Das Weingut wird seit iiber 250
Jahren von [ amilie Seeber bewirtschaftet und zahlt zu den ersten Bioland~

Weingﬁtern Deutsc}ﬁ]ands.

Wcil}wcinc 15

Mﬂuchhurgau, Hciligenberg
Ha]btrocken

Morio Muskat, St. Martiner Baron
Ha]btrocken

Kicsling, St. Martiner Paron
T rocken

Bianco Umbria, ]talicn

T rockener, frischer umbrischer | andwein aus
Trcbbiano~ und Ma]vasiatraubcn geke]tert,
gut zu Keis, Fasta, f:isch und mildem Kése

(iriiner \/cltlincr, Osterrcich

I ritz Salomon) CGut Oberstockstall
Trockener, sPritzigﬂCrisc}ncr Wein
mit leichtem ,,F{:eger]“

Finot Grigio, ]talicn
T rocken, samtig- Fruchtiges Buket’c.
Fasst zu gebratenem Schweineﬂcisch

und mildem Schaﬂése

1,0l
0,2 |

0l
0,2 |

1,0l
0,2

0,75 |
0,2 |

1,0l

0,2

0,75 |
0,2 |

19,80€
4,80 €

19,80€
4,80 €

21,50€
5,50€

18,50€
5,90€

21,50€

5,50€

19,50€
6,20€



Chardonnay TuPungato, Argcntinicn 0,75 |
Trocken, elegant und komPlex
Fasst zu f:isch und hellem Fleisch.

f:alanglﬂina |_a Marchesana, Siiditalien 0,75 |
Rebsorte Falanghina~ eine uralte stiditaliensche

Kebsorte, die vom Weingut Cantina Folvanera

in der Murge rekultiviert wurde. Die Rcben sind

hier traditionell kleine Paumchen. Strohge]be

Tarbe mit Duft nach Pfirsich, Panane und

frischen Kréutcm. Fasst bestens zu Sa]atcn

und Fisch.

Roséwein *»

Rosato ]| a Marchesana, Siiditalien 0,75 |
]ntensive rosa l<irsch~ Farbe. Fruchtigcr Duft

von Waldbeeren, Kirschen und aromatischen

K rautern. Rundum ausgewogen, frisch,

anhaltend, balsamisch.

2%,50€

26,00€

24.50€



Botwcinc ®15

Dommcclclcr, St. Martiner Baron,
halbtrocken

SPé’cburgundcr
Maikammer KaPe”enberg, trocken

St. Laurcnt

Maikammer Kape”enberg) trocken

Cabermnet SaUVignon
Diedesfelder Paradies, trocken.

Kré’nctigcr Cabcmet mit dichter Cassis~ Note.

K aum zu glaubcn, dass dieser (Cabernet
Sauvignon aus Deutschland kommt.

chigclt, Osterreich
[ ritz Salomon) Gut Oberstocksta”

Trockenerj in sich ruhender chigelt.
FPasst bestens zu | amm- und Rindfleisch.

Lc Favot Kougc
Franzosischer | andwein

Fasst fast immer und iiberall.

Montcpulciano diAbruzzo, ]talicn
T rockener, Fruchtigcr Qualitétswein
(qut zu Nudelgerichten und F]eisch.

Mcrlot, | .a Cantina Fizzolata, [talian

[Halbtrocken, rubinrot mit feiner Restsiibe.

(ut zu Nudclgerichtcn und [Tleisch.

0,75 |
0,2 |

0,75 |
0,2

0,751
0,2 |

0,75l

1,0l
0,2

10l
0,2

18,50€
5,90€

19,50€
6,20€

18,50€
5,90€

26,50€

21,50€
5,50€

19,80€
4.80€

19,80€
4 80€

19,80€
4,80 €



Bodcgas Palmera, Bobal und TcmPrani"o
Komplexcr, vo”munc{iger SPanier

(Chateau Couronneau
Bordcaux 5uPéricur, Frankreich
T rockener an]itétswein, gerac{]iniger)

klassischer Bordeaux.

,,OPPidum“ Marchc, Ostitalicn

Rebsor’ce Montepulciano~ sehr dunkle, fast
schwarze [“arbe mit dem (Geschmack nach PHaumen
und dunklen Kirsc]ﬁen mit weich cingebunc}cncn

T anninen. [ in unvcrglcichlic]ﬁ Progressivcs

Kranctpal(ct von der Azienda Ciu Ciu di Walter

e Massimiliano Partolomei.

[ delbrande & | ikore

| imoncello

(Cassis- | ikor

K rauterlikor Amaro

Obstbrand von Apfel und Birne

Alter Weinbrand vom Weingut Seeber
T raubenbrand vom | raminer

I ieriksr aus Schamcmilch
Hell oder 5chol<o~<]1ili

aus eigener Produktion ¢'o12

0,751
0,2

0,75 |

0,75 |

ch

240€
240€
240€
240€
240€
2 40€

i,90€

19,50€
6,20€

26,50€

38,00€

4l

5,90€
3,90 €
3,90 €
5,90€
5,90€
3,90€

3 60€



Spirituosen

Wcizenkorn

Biosti”a~ Sijdtiroler Magenbitter mit 25 K rauter-
und Fruchtauszﬂgcn

Agquavit Original von O. . Anderson, Schweden
Agquavit Klarvon O. F. Anderson, Schweden
Wodka ,Wodotschka”

Juniper (Green Dry Gin

Brick Gin aus Erﬁur’c
mit Kubcbcnpgcgcr und viel Wachho!c’er

Quzo | santali
Kum weiB ,,Fapagago”
Kum braun ,,Fapagayo”

Whiskg ”Highland [Harvest Scotch Whiskg”

2cl

1,90€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

2,80€

4|

3 60€

,90€

5,90€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

5,90€

5,90€

4,90€



Geschichte des Creuzburger Salzwerkes
Stiftsgut Wilhelmsgliicksbrunn

Eine Ubersicht

1426 Erste urkundliche Erwdhnung; Vergabe von Siederechten;
Nutzung der Solequellen vermutlich schon viele Jahrhunderte vorher

1525 Zerstorung der Saline im Bauernkrieg

1542 Wiederaufbau und Aufgabe der Saline nach finf profitlosen Jahren

1707 Herzog Johann Wilhelm zu Sachsen- Eisenach beginnt, sich fiir eine
erneute Salzgewinnung einzusetzen. Die Saline wird spater nach ihm
benannt.

1725 Joachim Friedrich Freiherr von Beust (1697-1771) tibernimmt die
Verantwortung fiir die Solegewinnung.

1784 Besuch Goethes in Begleitung der Frau von Herder

1800 Wilhelm Schrader iibernimmt die Leitung der Saline, ergédnzt sie durch
eine chemische Fabrik und fiihrt sie damit nochmals zum Erfolg

1801/1829 Personlicher Einsatz von J. W. Goethe zur Nutzung der Sole

1827 Erste Heilversuche mit der zur Verfligung stehenden Sole, wonach
ausgezeichnete Heilergebnisse zu verzeichnen waren.

1830 Errichtung einer Badeanstalt und zunehmende Nutzung der Quelle zu
Heilzwecken durch den Creuzburger Amtsarzt Dr. Goring

1840 Analyse der Sole durch den bekannten Chemiker Prof. Dr. Dobereiner

1842 Erweiterung und Ausbau des Bades Wilhelmsgliicksbrunn

1843 Einstellung der Salzproduktion und Untersuchung der Hauptquelle

,, Die Wilhelmsgliicksbrunner Sol- und Mineralquelle habe ich auf
Veranlassung des Besitzers einer chemischen Untersuchung unterworfen
und bin durch das Resultat derselben so iiberrascht worden, daf ich es fiir
meine Pflicht halte, die Arzte aufzufordern, dieser Quelle ihre
Aufmerksamkeit zu schenken. “ (Hofapotheker Sinnhold aus Eisenach)

1874 Anwendung bei theumatischen Krankheiten, gichtischen Leiden,
chronischen Hautkrankheiten und Flechten. Der Versuch, Creuzburg zum
Kurbad zu machen, scheitert.

1904 Antrag zur Nutzung der Quellen fiir den Kurbetrieb in Eisenach

1905 Griindung der Kurbad- Eisenach- Gesellschaft und somit eine Uberleitung
der Sole zu Trink- und Badezwecken nach Eisenach in die Wandelhalle,
das Sophienbad und das Kurhotel

1906 Einweihung des Kurbades

1917 Ubernahme durch die Nihrmittelgesellschaft zur Salzherstellung fiir die
Viehzucht

1938 Auflosung der Brunnenverwaltung; der artesische Uberlauf der
Karolinenquelle ergieft seither die Sole ungenutzt in die Werra.

1971 Vollanalyse der Karolinenquelle; Bestitigung als Natrium-Chlorid-Sulfat-

Wasser. Jede Stunde flieBen 2700 Liter Quellsole in die Werra. Die
Gebdude der Saline wurden von der LPG Creuzburg genutzt und stehen ab
1990 leer.



1997

2001
2003

2006
2008

2010

2011

2013

2015

2016
2017

2018

2019

WILHELMS

GLUCKS
BRUNN

Ubernahme des vollig verfallenen Stiftsgutes und ab 2001 Aufbau einer
Okologischen Landwirtschaft (Bioland) mit siidfranzosischen Lacaune-
Schafen, Wasserbiiffeln, Galloways, Hithnern und Bienen als anerkanntem
Inklusionsbetrieb

Eroffnung des Restaurants & Cafés Saline

Beginn der Kdseproduktion in der Creuzburger Késemanufaktur und
Einrichtung eines Biomarktes auf dem Gut

Eroffnung des Hotels und der Tagungsstétte

Bronzemedaille fiir den Creuzburger Blauen aus der Creuzburger
Késemanufaktur beim Internationen Késevergleich BIOCASEUS in Italien
Verleihung einer Goldmedaille fiir den Creuzburger Blauen und einer
Bronzemedaille fiir den Creuzburger Hartkdse im Rahmen des siebten
deutschen Kdsemarktes in Nieheim durch den VHM Verband fiir
handwerkliche Milchverarbeitung

Hotel und Restaurant werden Mitglied im Biohotel e. V. Ab sofort werden
ausnahmslos biologisch erzeugte, viele regionale und saisonale und immer
mehr selbst produzierte und fair gehandelte Zutaten verwendet.
Partnerbetrieb der [UBH (International University of Applied Sciences),
Internationale Hochschule fiir duales Studium in Erfurt, fiir den Bachelor-
Studiengang ,, Tourismuswirtschaft*

Als drittes Thiiringer Restaurant erhilt das Restaurant & Café Saline auf
dem Stiftsgut Wilhelmsgliicksbrunn von Slow Food Deutschland e.V. das
Slow Food- Genussfiihrer-Siegel

Auch fiir 2016 und 2017 erhélt das Restaurant & Café Saline wieder das
Slow Food- Genussfiihrer- Siegel

Partnerbetrieb der Dualen Hochschule Eisenach- Gera fiir das Studium der
Tourismuswirtschaft

Auch 2018 erhilt das Restaurant & Café Saline wieder das Slow Food-
Genussfiihrer- Siegel und erhilt als erstes Tagungshotel in Thiiringen die
Zertifizierung als Green Meeting Hotel fiir nachhaltiges Tagen

Unser Restaurant erscheint erstmals im Falstaff- Guide als einer von den
Lesern gewéhlten besten 500 Gasthoéfen Deutschlands. Slow Food
Genussfiihrer- Siegel fiir 2019 und 2020

@

Bl Funel”
P a1,

Empfohlen von Cenuss
‘ finhrer
2020

Y] BIO HOTELS . .-
wcsmotan Kontrollstelle DE-OK0-006



lnhaltsstomclcc:

* Gluten

*2 Sellerie

*% Sesam, N[jsse, Mandein

4 Soja

*5 K[jrbiskcme

*6 |l

*7 Maisstarke

*8 ]:eigen

*9 SenF

*10 Laktose

11 Zwiebein, Knoblauch

*12 Kalcao

*13 vegan

14 Filze

*15 Schwmceldioxic! (Wcin)

16  Ascorbinsaure (K uchen)

*17  /itronensiure

*18 ,A\gar~ ar (Kucl’xén)

*19 Johannisbrotkcrnmchl (Kuchén)
*20 Guarkemmehl (Frijhs’cijcksmarmelade, KUCI")CH)
*21 Fektin ({:rﬁhstﬁcksmarmclac}c)

* f:isch aus zertifizierter nachhaltigcr ]:ischcrei

Biohotel Sthctsgut Wi”’lclmsg]ijcksbrunn

S95G Haline Hervice (Gesellschaft mbi]
Wi”‘\elmsglijcksbrunn i

99831 Creuzburg



