WILHELMS

GLUCKS
L O |

Herzlich willkommen auf dem Stiﬁtsgut Wi]he]msgl[jcksbrunnl
Wir haben taglich von 12.00-22.00 (|hr gestfnet. Warme Kiiche bieten wir
von 12.00-15.00 (_Jhrund von 17.00-20.30 (_}hran.
|n unserem Restaurant verwenden wir zu 100 [rozent biologisc]’\ erzeugte
| ebensmittel und /utaten, die zum | eil auf kiirzestem Weg direkt von
unserer Pioland- | andwirtschaft gelicfert werden. Auf der Speisckarte
werden Sie Ga”owag», |_amm- und Wasserbiiffelfleisch, Schaﬂdﬂse und
(Gerichte aus der vegetarischen und veganen Kliiche finden. | assen Sie sich
tiberraschen! Wir verzichten ganz bewusst auf Fcr‘cigprodukte, Mikrowellen
und Ahnliches und bereiten jec]e Speise frisch zu. Daher ist cine
Zubcrcitungszeit von 30 Minuten keine Se]tenheit Dek]aricrungspﬂichtige
Inhaltsstoffe finden Sie am [~ nde der Speisckarte.

Auxc unserem Ho{: leben eine Milchschaﬂwcrc{c, Wasscrbﬁgcl, Ga”oways,
Thijringer Ka!tbluter, H[ﬂmer und Bienerx. Der Schawckése aus der
Creuzburgcr Késemanwcaktur auf dem Gut wurde bereits mehrfach national
und international Prémier’c. [~ ristinverschiedenen Variationen auf der
Spcisckar’cc vertreten. [ in [ inkauf im [Jofladen der Creuzburgcr
K asemanufakturist von Mittwoch bis Sonnabend von 10.00-18.00 u}v
méglich. [nformationen zur (Geschichte des (Gutes, dasi426 erstmals
urkundlich erwshnt wurde, finden Sie ebenso am |~ nde der SPeisekarte.

Wir danken ”'mcn fuir ”"nrcn BCSUC!’] und wiinschen ”'mcn einen angcnchmcn

Auwcentha]t.

Wir sind Partner

Okokontro”ste”e DE~ ()}(()~ 006






SUchn und VorsPciscn

Tagessuppe nach Angebot - bitte Fragen Sie den Hervice 6,90 €

E_intoimc vom hoFeigenen Wasserbiiffel 6,90€
mit Wurzelgemijsc und Kartoge]n Tl

Drei Kellen Eintol:nc vom hoFeigenen Wasserbiiffel 1%,90€
mit Wurzelgemijse und K artoffeln, Prot "'»27!

Gebackcncr [Teta mit Wil&Preisclbeercn und Baguctte "16.7,10,17 10,90€

Salatc

\/ersc}‘sicc{cne B]attsalatc mit karamellisierten Birncnspalten 16,80€

und Kliirbis, Blauschimmelkise vom [of, Kliirbiskernen
und BagUCtte *1,2,5,9,10,1 1

Kleinergemischterﬁalat BT 7,90 €
Beilagensalat 59,1115 4,90 €



HauPtgcrichtc

Hausgemachte Kése-ﬁpétzle mit Kés‘czwiebe]n *1,6,10,11

Kartogelspa!ten mit zwei Kugeln Schalckréuterquark

¥2,9,10,1 1

und bunter Salatgarnitur

I in Wildlachsfilet* mit Kartoge]}:)[jree und
T omaten - /wiebel - (Gemiise #7101

(Gemiise- Kokoscurry mit echtem Tl‘xai ~ Curry, frischem
]ngwcr und K urkuma mit Pasmatireis und Salatgarnitur “2:3:57:9,1 1,15

mit gcbratcncm Gcﬂﬁge]ﬂcisch
mit einem Wildlachsfilet* "7

,,Creuzburger“ ~ Burger aus Ga”owa9~ und Bﬁgclﬂeisch
vom HOF mit Késc iiberbacken im Burgerbrétchen "1,2,3,6,9,10,1 1

- zusatzlich mit Kartomcmcelspalten

Siilze vom hofcigenen | amm mit Speci@ Bratkartoffeln

*2,9,11

und bunter Salatgamitur

Lammr[jckemcilet, kurz gcbratcn, mit Kréutcr~©rangenbutter,
Rosmarinjus, Ofen-Siiskartoffel und Salatbeilagev’lo" ’

Thijrir\gcr Rostbr'étel <5chweinenacl<ensteai<> mit
Bratkartogeln, Honig~Rotwein~Zwiebe]n und Salatgamitur*w” ‘

1%,90€

13,90€

17,50€

13,90€

18,90€
19,90€

1%,90€

17,90€

17,90€

27,90€

17,90€



GCSC}‘lmOY‘tCS vom hogcigenen Lamm oder Ga”owa9 oder
Wasserb[hclce] ~je nac}‘sdem, was unsere Landwir‘cschamct
gerade liefern kann - mit hausgemachtcn Semme]knéc{eln und
wechselnder Gemijsebeilage "1,23,5,6,7,9,10,11

PBitte Fragen Sie unseren Service!

SECFPCF& s pie - eine wilrzige Lamm~bolognese
mit SPeckbohncn und Kartoge]P[jree 10,11

Kleine (erichte, Kinderkarte und Bcilagcn

Nudeln mit ?ruchtigcr ] omatensobe "1,2,6.711

/wei Scheiben vom hausgemachten Semmelknsdel

mit Pratensobe und Salatgamitur "1,23,5,67,10,11

]m Olcen gebackcnc SUBkartoFFel
auf einem Salatnest mit Scha{:kréuterquark "2,9,10,11

Drei Ka rtogclp uffer

mit AP]CC]mUS von unseren Streuobstwiesen ete

[ine Kugel Schagkréuterquark o0

- als \/orspeise mit Prot 7?7

Extraportion Sen{:, Ketchup oder Freise]becrcn 017
Brotkorb extra 7
Geriebener Kése o

19,90€

17,90€

6,90€

6,90€

9,80€

6,90€

5,50€
4,80 €
1,00€
3 00 €
3,00€



Dessert- und F iskarte

Das [ is Produzieren wir auf dem Sthctsgut Wilhelmsgl[jcksbrunn aus frischer

Schafmilch. Diese eignet sich auggrund threr natiirlichen Eigenschamcten

ganz besonders fiir die Eisproduktion. (Inser [ isist frei vonjeglichem

chemischen /usatz, natiirlich }Diologisch und selbstgemacht.

[Hofkasevariation aus unserer Schafkasemanufaktur mit Butter

und Bro’c*'j’ﬁ’]O

\/ani”ceis trifft Espresso (Agogatd 6,10
- auch vegan mc’jglich mit Vanille - SOjamilcheis )

13
Schokoladeneis trifft [~ spresso "'

Vanilleeis mit Schokoladen- (Chili - [ ierliksrvom [Hof "0
Schokoladenecis mit Schafmilcheiediksr vom [Hof "o'o12
Vanilleeis mit gerssteten K iirbiskernen und K iirbiskernal "0

Mirabc”c~]ngwer~ﬁis mit heiben Z_wetschgen *1,6,10

Hausgemachtes veganes Vanilleeis aus Scﬂamilch 13

mit gerosteten Ki)rbiskemen und KUrbiskcmél 15

odcr

mit veganer Schokoladensope '+!?

Ffetferminzeis mit Schokoladenflocken 112

1%,50€

4,50€

4,50€

6,90€

6,90€

6,90€

7,80€

6,90€

6,90€

5,90€



Fruchtbecher
Sauerkirscheis, SC}‘nokoeis, hausgemachte
rote erutze und Sa}me "6,10,12

Schwedenbecher
2 Kugeln \/ani”eeis, APFc]mus, Schafmilcheierlikfjr
und Sahne ¢1012

Schokobecher
SChokoeis, \/ani”eeisJ
SchokosoBe und Sahne 1012

FPortion Sahnc o

(Insere Sorten Scha{:milcheis aus eigener Herste”ung:

Vanille, Schokolade, Sauerkirsche, [T rdbeere, Qyitte, Minze,
JOg}‘:ur‘c und /itrone "¢1012
\/Cgancs Vanilleeis aus Sojamilc}-, 4,15

[T ine Kugel
Ab 2 Kugelnje Kugel

7,80€

8,80€

7,80€

1,50€

2,90€
2,10€



K affee, Fis-und [Heipgetranke

T asse K affee

Fot’t Kagce

Milchkaffee "'°

10,12

CaPPuccino
Schokoccino 7o'
~besteht aus Schokolade) Kagee und geschéumter Milch

| atte Macchiato '°

| atte Macchiato mit Karamc”sirup “ro

Espresso
Doppeltcr Esprcsso
Esprcsso Macchiato 1o

*10,12

Schokoprcsso
-groBer, schokoladiger Muntermacher mit Espresso~

Fott heiBe oder kalte Milch "'°
r—]cific SC}‘lokola&e 110,12

(hail atte
Sudasiatisches (Getrank aus Schwarz’cce, Milch,

Zuckcr und Gew[}rzmisc}wung ro

Fruchtpunsc!ﬁ (alkoholprei)
[Heiber [irsch Glithwein
Grog aus 4 c| Kum

2,60€

3 60€

5,90€

5,90€

3,90€

3,90€

4+40€

2,%0€

3 60€

2,50€
5,90€

2,80€

5,90€

3,90€

3 80€
450€
5,90€



FPott

Kréutertee

Holunder~ Minze

Rooibos Fur

]ngwer~ Orange

Frﬁchtctecmischung mit Freisclbccrcn

Granatap{:eL Orange
FencheL Anis- K iimmeltee

SC!ﬁwarzer T ee- Daxjeeling
Gr[jncr Tec~ Sencha

Schélchen Homg zum | ee

3 40 €

0,50€



Mineralwasser

SPritzig, medium oder naturell

Karage 1,0 |

| imonaden

0,2 |
o4 |

2,20€
320€
6,50€

A”e Bio~Zisch~Limonaden enthalten weder K ristallzucker noch Aromen.

Sie sind mit Traubensﬁﬁc gesiibt und enthalten ausschlieslich

Qpc”koh]enséure.

Orangq /itrone, ]ngwer, Bitter | emon, Rhabarber, [imbeer-(assis,
Holunderbl(jte und Guarana Cola (Guarana: Samen einer siidamerikanischen

Pflanze, koFFcinhaltig, PhosphatFrei und reizstoffarm)

APFclschorlc

Sémctc

APFc]samct, Orangensagt,
Banancnsa{:t, Klirsch- APFe!saFt,

Klirsch- Bananensa?t (Kiba)

]:ruchtigc Schafmilchmolke mit Joghur’c

basisch, mineralisierend, erfrischend "'°

0,2 |
o4 |

0,2 |

o4 |

0,2 |
o4 |

0,2 |
o4 |

2,60€
4,.60€

2,60€

4.60€

2,90€
4,90 €

2,40€
4 40€



Biervom [Fass

KOH‘!CF~ Bréu, die kleine Familienbrauerei aus der Rhén,

Rother Filsner ™ 0,3 | 320€

0,5 | 4,20€
Rother [Jefeweizen ™ 0,5l 420€
Radler™ 0,3 | 3 40€
mit Zitroncnlimonadc, f’“]imbccr]imonacle 0,5 | 440€

oder naturtriibem Apgclsaltt

(olaweizen ™ 0,5 | 4 40€
/itronenweizen ' 0,5 | 440€
Banancnwcizcn o 0,5 | 440€

leaschcnbicr

Kothcr f"]mcewcizen alkoholfrei ™ 0,51 440€
Rother (rtrunk, naturtriib 0,5l 440 €
| ammsbrau dunkel ™ 0,5 | 440€

| ammsbrau Fils alkoholfrei ™ 0,3 | 340 €



AEcriti{:s is 5¢l 1ocl

Casa] dos Jordoes fine Kubg (Fortwein) 4.80€ 7,50€

\eneziano Aperitivo Naturale 3,90€ 5,90€
Aperithc aus den Extrakten von REa}Darber,
™ nzian, Wermut, /itrone und rﬂolundcr.

Fruchtig~ frisch mit natiirlich schoner Farbe.

| 'Osteria Bio Vermouth 3,90€ 5,90€

(weiber, trockener Wermut)

(Unsere Hausweine "

Weitwein, Rosé¢ oder Rotwein 0,2l 4,50 €

Weinschorle 0,2/ 4.20€

Schaumweine s

Secco 0,75 | 19,50€
o,1l 3,80 €
mit einem SPritzer Holuncler~ Sirup 4.50€

mit einem SPritzcr (_assis- Sirup 4.50€



(Insere deutschen Weine und Secco stammen fast alle vom Bioland-
Wcingut Winfried Seeber in St. Martin - Pfalz. Das Weingut wird seit iiber

250 Jahren von [ amilie Seeber bewirtschaftet und zshlt zu den ersten

BiolancLWeingijtem Deutsc}‘sla nds.
WeiBweine "

Mﬂuchhurgau, Hciligenberg
fﬂalbtrocken

Morio Muskat, St. Martiner Paron
f"]a]btrockcn

Kicsling, St. Martiner Paron
T rocken

Mczzogiomo r:alanghina, [talien

Friscl‘xcr siiditalienischer WeiBer aus der schon
in der Antike bekannten Rebsorte Falanghina
mit feinen APrikosennoten, passt gut zu Keis,

Currg, Pasta, [Tisch und mildem K sse.

Giriiner Vcltlincr, Weingut Diwald, Ostcrreich
Trockenerj strahlend ge”acr Gr[jner \/elt]incr
mit tgPischem dezenten [feffer.

Finot Grfgio, T erra Musa, VVenezia, Jtalien
Trocken, glasklarcr Duft nach Grapemcruit, Apmcc]
und einem wiirzigen Hauch Haselnuss. Frisch und

cremig.

1,0l
0,2

1,0l
0,2

1,0l

0,2 |

0,75 |
0,2 |

0,751
0,2 |

0,751
0,2 |

19,80€
4,80 €

19,80€
4,80 €

21,50€

5,50€

18,50€
5,90€

19,50€
6,20€

19,50€
6,20€



Vcrde:jo) Bodegas Farra _Jeménez, Spanien 0,75 |
Frischer trockener \/erdejo mit tollen floralen

Noten. Ausdruckssta rk.

SaUVignon Blanc, Weingut Kesselring) cha!z 0,75 |
in Fruchtig erfrischender Sauvignon Blanc,

deres sPielend mit der Konkurrenz aus aller

Welt aufnimmt.

Finot Grigio Forch Weingut Lageder) Sijdtirol 0,75 |
AuBerst vielschichtiger, sPannenc{er (arau-

burgun&cr mit Noten von Melonc, Fenc}‘sc] und
Wcinbergpﬁrsiclﬁ in Gcse”schaxct mit feiner

Mineralitit. Beeindruckcnd.

Roséwein
la Croix Simon, Pordeaux Rose¢, Frankreich 0,75 |

Du]ctig, trockener Rosé aus Merlot und (Cabernet
Sauvignon. Gute Balancc von Frucht und Wijrze.

Eotwcinc 15

Domfc'clcr, St. Martiner Paron, 0,75 |

halbtrocken 0,2 |
Spétburgundcr 0,75 |
Maikammer KaPe”enbex‘g, trocken 0,2
St. | aurent 0,751

Maikammer Kapc”cnbcrg, trocken 0,2 |

19,50€

21,50€

52,50€

2%,50€

18,50€
5,90€

19,50€
6,20€

18,50€
5,90€



(Cabernet Sauvignon

Diedesfelder Faraclies, trocken.

Kré}ctiger Cabemet mit dichter (_assis- Note.
K aum zu g]auben, dass dieser (Cabernet
Sauvignon aus Deutschland kommt.

Z_wcigclt, Weingut Diwald, Osterreich
Leichter, trockener Zweigelt. Sortentgpisch.

Fasst bestens zu Lamm~ und Rindﬂeisch.

Mcrlot Contro Corrcntc, \/eneto, ]talien
Kote Frﬁchtc, feine T annine. Gcﬁé”ig.

TcmPranillo, Farra Jimenez, Spanicn
T rockener, vo”muncliger Kotwein

Ncro d’ Avola Antura, Sizilienj ]talien
Boc{cnsténdig wiirzig, Reife rote Peeren.
Balsamisch.

La Croix Simon, Pordeaux Supérieur, Mrankreich
Komplcxer, gcra&]iniger, klassischer Pordeaux.

Chianti Classico, T enuta la Gabiola, Jtalien
[Tin elegantes Kraftpaket aus der | oskana mit dem
(Geschmack nach dunklen Kirschen und schwarzen

Johannisbceren mit weich eingebundenen ] anninen.

0,75l

0,75 |
0,2

075 |
0,2

0,75 |
0,2 |

0,75 |

0,75 |

0,75 |

26,50€

19,50€
6,20€

19,50€
6,20€

19,50€
6,20€

24.50€

26,50€

38,00€



I delbrinde & | ikore

| imoncello

(Cassis- | ikor

Obstbrand von Apfel und Birne

Alter Weinbrand vom Weingut Seeber
T raubenbrand vom | raminer

I ierikor aus Schalcmilch
Hell oder Schoko-hili

aus eigener FProduktion "6,10,12

240€

240€

240€

240€

2.40€

1,90€

4l

5,90€

,90€

5,90€

3,90€

3,90€

3 60€



Spirituosen

Weizenkorn, Sasse Gr[jn&erzeitkom

Biosti”a~ Sijdtiroler Magenbitter mit 25 K rauter-
und Fruchtauszﬂgen

Agquavit Original von O. . Anderson, Schweden
Agquavit Klarvon O. F. Anderson, Schweden
Wodka ,Wodotschka”

White Socks Gain

Brick Gin aus Erﬁur‘c
mit Kubcbcnp?egcr und viel Wachho]der

Quzo | santali
Kum weiB ,,Guajra Bio I air Tradc Kon Blanco”
Kum braun ,Ron de Marinero Bio [Tair | rade”

Whiskg ”Highland [Harvest Scotch Whiskg”

2cl

1,90€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

240€

2,80€

4|

3 60€

,90€

5,90€

5,90€

3,90€

5,90€

3,90€

3,90€

5,90€

5,90€

4,90€



Geschichte des Creuzburger Salzwerkes
Stiftsgut Wilhelmsgliicksbrunn

Eine Ubersicht

1426 Erste urkundliche Erwdhnung; Vergabe von Siederechten;
Nutzung der Solequellen vermutlich schon viele Jahrhunderte vorher

1525 Zerstorung der Saline im Bauernkrieg

1542 Wiederaufbau und Aufgabe der Saline nach finf profitlosen Jahren

1707 Herzog Johann Wilhelm zu Sachsen- Eisenach beginnt, sich fiir eine
erneute Salzgewinnung einzusetzen. Die Saline wird spater nach ihm
benannt.

1725 Joachim Friedrich Freiherr von Beust (1697-1771) tibernimmt die
Verantwortung fiir die Solegewinnung.

1784 Besuch Goethes in Begleitung der Frau von Herder

1800 Wilhelm Schrader iibernimmt die Leitung der Saline, ergédnzt sie durch
eine chemische Fabrik und fiihrt sie damit nochmals zum Erfolg

1801/1829 Personlicher Einsatz von J. W. Goethe zur Nutzung der Sole

1827 Erste Heilversuche mit der zur Verfligung stehenden Sole, wonach
ausgezeichnete Heilergebnisse zu verzeichnen waren.

1830 Errichtung einer Badeanstalt und zunehmende Nutzung der Quelle zu
Heilzwecken durch den Creuzburger Amtsarzt Dr. Goring

1840 Analyse der Sole durch den bekannten Chemiker Prof. Dr. Dobereiner

1842 Erweiterung und Ausbau des Bades Wilhelmsgliicksbrunn

1843 Einstellung der Salzproduktion und Untersuchung der Hauptquelle

,, Die Wilhelmsgliicksbrunner Sol- und Mineralquelle habe ich auf
Veranlassung des Besitzers einer chemischen Untersuchung unterworfen
und bin durch das Resultat derselben so iiberrascht worden, daf ich es fiir
meine Pflicht halte, die Arzte aufzufordern, dieser Quelle ihre
Aufmerksamkeit zu schenken. “ (Hofapotheker Sinnhold aus Eisenach)

1874 Anwendung bei theumatischen Krankheiten, gichtischen Leiden,
chronischen Hautkrankheiten und Flechten. Der Versuch, Creuzburg zum
Kurbad zu machen, scheitert.

1904 Antrag zur Nutzung der Quellen fiir den Kurbetrieb in Eisenach

1905 Griindung der Kurbad- Eisenach- Gesellschaft und somit eine Uberleitung
der Sole zu Trink- und Badezwecken nach Eisenach in die Wandelhalle,
das Sophienbad und das Kurhotel

1906 Einweihung des Kurbades

1917 Ubernahme durch die Nihrmittelgesellschaft zur Salzherstellung fiir die
Viehzucht

1938 Auflosung der Brunnenverwaltung; der artesische Uberlauf der
Karolinenquelle ergieft seither die Sole ungenutzt in die Werra.

1971 Vollanalyse der Karolinenquelle; Bestitigung als Natrium-Chlorid-Sulfat-

Wasser. Jede Stunde flieBen 2700 Liter Quellsole in die Werra. Die
Gebdude der Saline wurden von der LPG Creuzburg genutzt und stehen ab
1990 leer.



1997

2001
2003

2006
2008

2010

2011

2013

2015

2016

2017

2018

2019

WILHELMS

GLUCKS
BRUNN

Ubernahme des vollig verfallenen Stiftsgutes und ab 2001 Aufbau einer
okologischen Landwirtschaft (Bioland) mit stidfranzdsischen Lacaune-
Schafen, Wasserbiiffeln, Galloways, Hiihnern und Bienen als anerkanntem
Inklusionsbetrieb

Eroffnung des Restaurants & Cafés Saline

Beginn der Kiseproduktion in der Creuzburger Késemanufaktur und
Einrichtung eines Biomarktes auf dem Gut

Eréffnung des Hotels und der Tagungsstitte

Bronzemedaille fiir den Creuzburger Blauen aus der Creuzburger
Kéasemanufaktur beim Internationen Késevergleich BIOCASEUS in Italien
Verleihung einer Goldmedaille fiir den Creuzburger Blauen und einer
Bronzemedaille fiir den Creuzburger Hartkdse im Rahmen des siebten
deutschen Kdsemarktes in Nieheim durch den VHM Verband fiir
handwerkliche Milchverarbeitung

Hotel und Restaurant werden Mitglied im Biohotel e. V. Ab sofort werden
ausnahmslos biologisch erzeugte, viele regionale und saisonale und immer
mehr selbst produzierte und fair gehandelte Zutaten verwendet.
Partnerbetrieb der [UBH (International University of Applied Sciences),
Internationale Hochschule fiir duales Studium in Erfurt, fiir den Bachelor-
Studiengang ,, Tourismusmanagement*

Als drittes Thiiringer Restaurant erhélt das Restaurant & Café Saline auf
dem Stiftsgut Wilhelmsgliicksbrunn von Slow Food Deutschland e.V. das
Slow Food- Genussfiihrer-Siegel

Auch fiir 2016 und 2017 erhélt das Restaurant & Café Saline wieder das
Slow Food- Genussfiihrer- Siegel

Partnerbetrieb der Dualen Hochschule Eisenach- Gera fiir das Studium des
Tourismusmanagements

Auch 2018 erhilt das Restaurant & Café Saline wieder das Slow Food-
Genussfiihrer- Siegel und erhilt als erstes Tagungshotel in Thiiringen die
Zertifizierung als Green Meeting Hotel fiir nachhaltiges Tagen

Unser Restaurant erscheint erstmals im Falstaff- Guide als einer von den
Lesern gewdhlten besten 500 Gasthofen Deutschlands. Slow Food
Genussfiihrer- Siegel fiir 2019, 2020, 2021 und 2022

L
Giemuss
fithrer
Bioland 2022

Wir sind Partner UL -~
i Kontrollstelle DE-OKO-006



lnhaltsstomclcc:

* Gluten

*2 Sellerie

*3 Sesam, Niisse, Mandeln
4 Soja

*5 KUrbiskeme

*6 |l

*7 Maisstérke

*8 Feigen

*9 SenF

*10 Laktosc

11 Zwiebein, Knoblauch

*12 Kalcao

*13 vegan

14 Filze

*15 Schwmceldioxic! (Wcin)

*16  Ascorbinsiure

*17  /itronensiure

*18 Agar~Agar (Kuchen)

*19 Johannisbrotkcrnmchl (Kuchén)
*20 Guarkemmehl (Frijhs’cijcksmarmelade, KUCI")CH)
*21 Fektin (Frﬂhstﬂcksmarme]ade)

* Fisch aus zertifizierter nachlﬁaltiger Fischerci

Biohotel Sthctsgut Wi”’lclmsg]ijcksbrunn

S95G Haline Service (Gesellschaft mbl]
Wi”’lc]msglijcksbrunn i

99831 Am’c Creuzburg



